Nota de prensa

= MINISTERIO
2 DE INDUSTRIA, TURISMO
Y COMERCIO

‘Saborear Espafa’ quiere potenciar el atractivo turistico de la
gastronomia espafiola

El Ministerio de Industria, Turismo y
Comercio lanza el proyecto de
turismo gastronomico ‘Saborear
Espana’

= El Club de Producto ‘Saborear Espaiia’ esta integrado por la
Secretaria de Estado de Turismo junto a cinco Ayuntamientos,
chefs de prestigio y la Federacion Espaiiola de Hosteleria, y tiene
como objetivo promocionar la gastronomia espaiola como
producto turistico.

= La creacion de ‘Saborear Espaina’ es una de las medidas
aprobadas la semana pasada por el Consejo de Ministros en su
reunion monografica de turismo.

27.07.09 Esta mafiana se ha celebrado la primera reunion de trabajo
entre el secretario de Estado de Turismo, Joan Mesquida y la Asociacion
‘Saborear Espafia’ para la formalizacion y puesta en marcha de este
nuevo Club de Producto gastrondmico. La Asociacion esta presidida por
el cocinero Pedro Subijana, que cuenta con tres estrellas Michelin, y tiene
como vicepresidente a Jose M? Rubio, presidente de la Federacion
Espafiola de Hosteleria (FEHR).

Durante este encuentro, al que asisti6 también el alcalde de San
Sebastian, Odon Elorza, se han presentado los objetivos y el plan de
trabajo para los préximos tres afios del proyecto ‘Saborear Espafia’, que
se engloba en el Plan de promocidn internacional de turismo eno-
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gastronomico de la Secretaria de Estado de Turismo con una inversion de
9 millones de euros en 2009-2012.

La Asociaciéon ‘Saborear Espafia’ esta promovida conjuntamente por la
FEHR y por la Asociacion Espafola de Destinos para la promocién del
turismo gastrondmico en la que estan representados cinco Ayuntamientos
(Cambrils, Lanzarote, San Sebastian, Valladolid y Lleida), ademas de
Eurotoques (Organizacién europea de cocineros, compuesta por los chefs
de mayor prestigio, presidida en Espafia por Pedro Subijana) y FACYRE
(Asociacion de Cocineros y Reposteros de Espafia).

El objetivo principal de este proyecto conjunto es el lanzamiento de un
Club de Producto que atraiga turistas hacia nuestro pais, aprovechando
nuestra experiencia gastrondmica, consiguiendo diversificar 'y
desestacionalizar la actividad consolidando destinos de calidad. Espafia
recibi6 el afio pasado, cerca de 6 millones de turistas motivados
exclusivamente por la gastronomia.

En este sentido, la iniciativa pretende transformar este tipo de recursos y
productos en experiencias turisticas unicas y sumamente especializadas,
para lo cual se requiere la colaboracion tanto de aquellos destinos que
quieren apostar por este tipo de producto turistico, como por las
empresas y prestatarios de servicios y productos gastronomicos
(restauradores, denominaciones de origen, productores, bodegas, efc.).
La iniciativa también contempla una importante labor de especializacion
del sector hostelero.

Los resultados que se pretenden alcanzar con el proyecto seran, entre
otros, los siguientes:

« Mejorar y diversificar la imagen internacional de Espafa
aprovechando la gastronomia para incrementar su competitividad en
el mercado turistico global. Las acciones de promocion internacional
se realizarén bajo la marca TASTING SPAIN (version en inglés de
Saborea Espafia).

o Ampliar el concepto turismo gastrondmico trabajando el concepto
cultura gastrondémica espariola auténtica, vinculada al territorio.

« Desarrollo de experiencias alrededor de la cultura gastrondmica.

» Creacién de una marca especifica e identificadora de los destinos
especializados en gastronomia.
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 Estrategias y formatos de promocion y comercializacion mas
ambiciosa e innovadora.
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